SCHUEMA

Produktspezifikation: Roggenmalz

Roggenmalz hergestellt aus ausgewdahltem regionalen Roggen. Sechs Tage im Keimkasten schonend und intensiv geldst. Das
Basismalz fiir Ihre Roggen-Spezialbiere.
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Brauroggen

Deutschland

Roggen, Wasser

gelbe bis hellbraune Korner, weilles

Korninneres

lose, BigBag und 25kg Sack

bei sachgemaRer, kihler (max. 18°C),
trockener Lagerung mindestens 24 Monate

konventionell, EU-Bio, Bioland
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