SCHUEMA

Produktspezifikation: Wiener

Wiener Malz hergestellt aus ausgewahlter regionaler Sommerbraugerste. Das angenehm kraftige Malzaroma verleiht lhren
Bieren einen leichten bernsteinfarbenen Glanz und verstarkt die Vollmundigkeit.

Wassergehalt 5,0 %
Feinschrotausb./ TrS 80,5 %
MSD 1,0 2,0 %
Wiirzefarbe 6,0 8,0 EBC
Kochfarbe 9,0 11,0 EBC
VZ 45°C 36,0 38,0 %
Eiwei 10,0 11,5 %
Loslicher Stickstoff TrS 650,0 750,0 mg/100g
EiweiBlésungsgrad 38,0 42,0 %
pH-Wert 5,75 5,95
Viskositat 1,50 1,55 mPas
Friabilimeterwert 80,0 %
Ganzglasigkeit 2,0 %
Sommerbraugerste hellbraune Korner, gleichmaRig hellbraunes

Korninneres
Deutschland lose, BigBag und 25kg Sack

Gerste, Wasser bei sachgemaRer, kihler (max. 18°C),
trockener Lagerung mindestens 24 Monate

konventionell, EU-Bio, Bioland
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